
Restaurant scolaire de Roscanvel

Semaine du 25 au 31 Mars 2019

Recette du mois de Mars: Parmentier de millet et son crumble

lundi 25  mardi 26  jeudi 28  vendredi 29  

Entrée Coeur De Palmier 
En Vinaigrette Carottes Râpées Pizza Salade D'Endives 

Bleu & Noix

Plat Hachis Parmentier Retour De Pêche Sauté De Porc À 
La Crème

Paupiettes De 
Veau

Accompagnement Salade Verte Haricots Verts & 
Riz

Brunoise De 
Légumes

Semoule À La 
Tomate

Dessert Fruit De Saison Liégeois Vanille Fruit De Saison Poire Pochée Au 
Chocolat

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 
Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.


